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La famille Darriet, associée à Moïse Ohana, effectue un travail pointu à Seguin sous 
les conseils de Serge Charritte qui fut directeur de Haut Bailly. Le cru est en pleine 
ascension et se distingue par une grande pureté et qualité de fruits. 
 
Le nez de ce 2004 sent la liqueur de cassis, la figue et le pain d’épice. Soyeux en 
bouche, savoureux, très fruité, le vin se développe gras sur une belle longueur 
aromatique et une corpulence normale. Du beau travail. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

J M Quarin (Septembre 2006) 


